2ANDPERGEN

EVENTCATERING

Empfang / apéritif
Vorhandene Mdbelaufstellung

Glaser / verres / glasses
Glaser sind anwesend

Getranke / boissons / beverages
Getranke werden lber Gast/Weingut versorgt

Allergene / allergénes / allergies
Allergenen und Unvertraglichkeiten sind noch zu besprechen

Fingerfood
Fingerfood Festival beim Aperitif, elegant prasentiert und serviert
Amuse aus frittierter Pierre Kartoffel mit Knoblauchmayonnaise

Dinner/ diner
Vorhandene Mdbelaufstellung
Tischdekorationen Uber Gast
Porzellan wird Gber Zandbergen Eventcatering versorgt
Besteck wird Uber Zandbergen Eventcatering versorgt
Tischdecken sind anwesend, Uber Gast

Brot / pain / bread
Brot auf den Tischen in Kérbchen
Brotsorten aus verschiedenen Baquette Sorten
Kartoffelbrot
Krauterdipp aus Luxlait créme und frischen Krautern
Leicht gesalzener Isigny Butter

Vorspeise / entrée / starter
Ihre Suppe wird serviert
Kartoffelcremesuppe mit frittierter Petersilien

Kiichenaufstelllung / cuisine- / kitchen set up
Live Cooking Station - Induktionsplatten
Live cooking Bude mit Juteskirting und Blumen

Serviermethode/Service
Ihre Hauptspeise wird auf groBen Tellern serviert

Gerichteauswahl Hauptspeise / choix plats / choice maincourse
Kartoffelparmentier mit Ratatouille
SoBe aus Tomaten, Krauter und Kapern

Nachspeise / dessert
SiBer Kartoffelkuchen mit Creme Péatissiére

Service
Service Uber Gast/Weingut
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